
Menú
Sant 
Valentí

Organitza :

Amb el suport de :

ENTRANT:

Carpaccio de carbassó, formatge de cabra 
i olivada
Mini brioix amb calamar cruixent i emulsió 
de llima 

PLAT PRINCIPAL:

Suprema de salmó a la meunière amb 
patates forneres
Melós de vedella amb ratatouille i suc 
de rostit  

POSTRE:

Xocolata en textures amb fruits vermells

BEGUDES INCLOSES:

Aigües minerals, una copa de vi per persona 
i pa (cafès a part)

30€
/persona



La tapa
de Sant
Valentí

Organitza :

Choux de mousse de salmó
i
Mini tartaleta de xocolata i roses

Còctel tropical Love 
(sense alcohol)
o 
Cosmopolitan

 

5€
/persona

Amb el suport de :


